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Con particolare riferimento alla efficienza ed appropriatezza dei sistemi sanitari regionali di
prevenzione primaria per la parte relativa alla sanita pubblica veterinaria ¢ all’igiene dégli
alimenti, ¢ necessario realizzare un potenziamento del sistema di auditing allo scopo™di
garantire al meglio I'uniformita nell’applicazione della normativa vigente, di favorire la
trasparenza ¢ la collaborazione tra pubbliche amministrazioni, nonché di promuowvere una
maggiore attenzione da parte del governo sanitario regionale ed accrescere la consapevolezza
sociale sulle realta sanitarie in questa materia. Risulta, altresi, prioritaria I’'implementazione di
un puntuale ed efficace flusso informativo dei dati epidemiologici scaturiti/ in ambito
regionale, al fine di una corretta analisi del rischio, da effettuarsi in coordinamento con i
Centri di referenza nazionali interessati.

Sistema nazionale di controllo ufficiale dei prodotti alimentari di origine animale e vegetale
Sulla base dei nuovi orientamenti comunitari ¢ al fine di assicurare, un sempre piu elevato
livello di protezione della salute pubblica, I’attuale sistema nazionale'di controllo ufficiale dei
prodotti alimentari deve essere ridefinito rendendolo piu efficace e piu adeguato agli standard
europel, attraverso gli opportuni interventi relativi ai principali-aspetti dell’operativita, del
coordinamento, del personale ¢ dell’accreditamento laboratori;

Nella programmazione del controllo ufficiale assume carattere di priorita ’attuazione dei piani
di controllo nazionali pluriennali in conformita agli ofientamenti generali elaborati a livello
comunitario, al fine di realizzare un approccio uniforme globale in materia di controlli
ufficiali sui prodotti alimentari. In considerazione del \sistema nazionale di controllo ufficiale
dei prodotti alimentari, che vede coinvolte numerose autorita sanitarie sia a livello centrale
che territoriale, & necessario potenziare le funzioni/di coordinamento del Ministero della salute
e dei nodi di sistema per poter assicurare interyventi uniformi su tutto il territorio nazionale da
parte delle diverse strutture sanitarie deputate all’attivita di controllo ufficiale, nonché
interventi immediati a seguito di attivazione/del sistema di allerta.

1l rafforzamento di tale coordinamento si rende, altresi, opportuno per poter migliorare la
cooperazione tra gli organismi centrali ¢ territoriali, al fine di soddisfare gli impegni derivanti
dall’appartenenza dell’ltalia alla Comunita Europea, con riguardo in particolare ai programmi
annuali coordinati comunitari sia di tipo generale che specifico in materia di controllo
ufficiale.

Per svolgere in maniera soddisfacente le attivita di controllo ufficiale ¢ necessario poter
disporre di un numero sufficiente di personale adeguatamente qualificato ed esperto, nonché
di strutture ed attrezzature'idonee, definendo gli standard minimi di operativitd per garantire
livelli adeguati ed omogenei di sicurezza alimentare su tutto il territorio nazionale.

Allo scopo di garantireda libera circolazione delle derrate alimentari e per rendere aftidabili i
risultati analitici del~controllo ufficiale, compresi quelli relativi alle analisi di revisione, si
rende necessario~che 1 laboratori preposti a tali attivita, risultino accreditati uniformemente
alla norma eurapea EN/ISO/IEC 17025 su “Criteri Generali sulla competenza dei laboratori di
prova e di taratura”. Ai fini dell’ottimizzazione delle risorse, particolare attenzione dovra
essere rivolta: all’individuazione di laboratori specializzati e accreditati da utilizzare per lo
svolgimento di controlli analitici ufficiali di natura particolarmente complessa e costosi.

Igienexdei prodotti di origine animale

Anche per quanto riguarda il settore degli alimenti di origine animale, 1’entrata in applicazione
del “pacchetto”igiene” comportera nuovi obblighi per gli operatori dei settori specifici e un
notevole impegno per le Autorita sanitarie, sia nazionali che delle Regioni e Province
autonome e delle ASL, in ordine alla verifica della corrispondenza dei requisiti strutturali
degli impianti e delle nuove procedure basate sullHACCP.

Le azioni, che dovranno essere svolte nel triennio 2006-2008, saranno indirizzate:
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