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Per quanto riguarda particolari patologie legate a deficit di elementi nutrizionali o a patologi¢
anche di origine genetica, il cui estrinsecarsi ¢ fortemente condizionato da fattori alimentari,
vanno promossi interventi a vari livelli istituzionali per la messa in atto delle necessarie azioni
finalizzate alla loro prevenzione. In tal senso ricordiamo per la loro importanza le~due
recentissime disposizioni legislative finalizzate alla prevenzione del gozzo endemico-e-di altre
patologic da carenza iodica - legge 21 marzo 2005, n. 55 ¢ alla protezione dei soggetti malati
di celiachia - legge 4 luglio 2005, n. 123,

La sicurezza alimentare

In questi ultimi anni il settore alimentare ¢ stato coinvolto in diverse crisi a\partire dalla BSE,
fino ai casi piu recenti della contaminazione di prodotti per la prima.infanzia, che hanno
evidenziato la necessita in primo luogo di rafforzare il sistema di monitoraggio e di controlli
sulle diverse filiere produttive, ma soprattutto di poter disporre’ di- informazioni e dati
provenienti dal territorio secondo un sistema di raccolta omogeneé che consenta una corretta
valutazione del rischio. La valutazione dei rischi nella catena alitmentare, anche alla luce delle
espressioni di Organismi internazionali (EFSA, OMS, ¢tc.) dovra-¢ssere alla base di qualsiasi
scelta gestionale per 1’adozione di interventi a tutela dei ¢onsumatori € c¢id non pud non
avvenire se non attraverso una maggiore valorizzazione. del Comitato Nazionale per la
Sicurezza alimentare (CNSA) da un lato e dall’altro attraverso il potenziamento delle strutture
di gestione del rischio sia a livello centrale che delle /Regioni e Province autonome. Tale
Comitato dovra:

- garantire 1 rapporti con I’ Autorita Europea per la Sicurezza Alimentare;

- promuovere e coordinare la definizione’di metodi uniformi di valutazione del
rischio alimentare, proporre metodi{ per la pianificazione dei programmi di
sorveglianza;

- monitorare le attivita di sorveglianza nel settore della sicurezza alimentare.

Dal 1° gennaio 2006, con I'entrata in piena applicazione dei Regolamenti Comunitari che
costituiscono il cosiddetto “Pacchetto igiene”, lo scenario della legislazione in materia di
produzione ¢ commercializzazione degli alimenti e delle bevande ha subito notevoli
cambiamenti. Infatti, finalmente.a livello comunitario, e quindi con ripercussione anche sul
mercato nazionale, si avra ld Jcompleta armomnizzazione della disciplina in materia di
commercializzazione dei prodotii alimentari con un aumento della sicurezza “dal campo alla
tavola” in quanto verra goinvolta la produzione primaria dei prodotti. Inoltre a livello
nazionale I’ Amministrazione-sanitaria, anche a seguito della riorganizzazione di cui alla legge
30 novembre 2005, n. 244.- ha iniziato a promuovere anche mediante I’adozione di specifiche
linee guida comportamenti uniformi a livello territoriale per la gestione e 1’armonizzazione dei
controlli su aziende e“prodotti alimentari per rispondere a specifiche richieste dell’Unione
Europea e dei Paesi Terzi verso i quali vengono esportati i prodotti italiani.

La protezione’del consumatore nei confronti di numerose zoonosi alimentari (“dalla stalla alla
tavola” con‘centrolli lungo I’intera filiera produttiva, dall’animale vivo al prodotto alimentare
venduto al)dettaglio) ha reso necessario un nuovo approccio alla materia. I Regolamenti, a
differenza della precedente normativa, privilegiano il sistema dell’autocontrollo basato sui 7
principi dellHACCP del Codex alimentarius, prevedendo, quindi. una maggiore
responsabilizzazione degli operatori del settore alimentare ¢ mangimistico, 1 quali, tuttavia,
saranno facilitati nel loro compito da una legislazione alimentare piu semplice ed armonizzata
pet. tutti i prodotti alimentari sia di origine animale che vegetale, venendo a decadere tutta la
normativa verticale attualmente in vigore, il piu delle volte di non facile interpretazione.
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